FLAN PaTISSIER

Faites chauffer le lait avec la vanille. Mélangez caufs, sucre, maizena et versez le lait chaud dessus. Remettez
sur le feu jusgu'a épaississement. Versez sur un fond de péate feuilletée et enfournez 35 minutes.

I nfos

e Tempsde préparation: 15 mins
e Tempsde cuisson: 35 mins
e Portions: 8 parts

Ingredients

o 1 pétefeuilletée
75 cl delait

150g de sucre

3 oaufs

80g de maizena

1 gousse de vanille

Préparation

Etape 1
Chauffez lelait avec lavanille. Battez oeufs, sucre et maizena. Versez le lait chaud dessus en fouettant.
Remettez sur feu et épaississez.



Etape 2
Foncez un moule avec la péte. Versez la créme. Enfournez 35 min & 180°C. Refroidissez completement.



