COOKIESAU NUTELLA

Les Nutella Cookies sont de délicieux biscuits moelleux a coaur et |égérement croustillants sur les bords. Leur
surface craquel ée laisse deviner un intérieur fondant, riche en saveur de noisette et de chocolat.

I nfos

e Tempsde préparation: 180 mins
e Tempsde cuisson: 15 mins
e Portions: 2

Ingredients

e 160 g de Nutella

e 200 g de beurre mou

¢ 100 g de sucre brun

¢ 30 g desucreblanc

o 1 cauf(s)

e TailleL

e 450 g defarine de blé type 405
e 3 cc delevure chimique

e 1pincéedesd

¢ 150 g de pépites de chocolat

e 4 barres Enfants Bueno



Préparation

Etape 1l

Dépose 8 nappes de Nutella de 20 g chacune sur une assiette et place-la au congélateur pendant environ 1
heure, jusgu'a ce que le Nutella soit bien congelé.Bats les 200 g de beurre mou avec un robot ménager
pendant 2 minutes. Ajoute les 100 g de sucre brun et les 30 g de sucre blanc et fouette |le mélange pendant 3
minutes supplémentaires jusgu'a ce qu'il devienne mousseux.

Etape 2

Meélange I'cauf pendant une minute avant d'incorporer les 450 g de farine et 3 cuilleres a café de levure
chimique. Incorpore les 150 g de pépites de chocolat et les 4 barres Kinder Bueno cassées ala péte al'aide
d'une spatule.

Etape 3

Sors le Nutella congel é du congélateur. Pesez 150 g de péte a biscuits, aplatissez-la et déposez le Nutella
congel é dessus. Forme une boule avec |e tout. Répétez cette étape avec le reste de la péte et le Nutella. Place
les boules de biscuits formeées au réfrigérateur pendant 3 heures.

Etape 4
Répartis les biscuits sur du papier sulfurisé dans lestiroirs de la Cosori Turbo Tower et fais-les cuire sur le
niveau "Bake" 2170 °C pendant 14 minutes. Si tu utilises un four normal, préchauffe-le a 180 °C a chaleur

tournante et fais cuire les biscuits pendant 15 a 17 minutes.

Etape5
Retire les biscuits du four et laisse-les refroidir pendant 15 minutes, ils sont meilleurs chauds.



